caracteristiques technigues BOULANGERIE

CHAMBRE DE FERMENTATION

La machine produit des conditions de température et d'humidité établies
et programmables, qui permettre a un levée homogene et parfaite de la
pate. Un générateur, en acier inox, produit un mélange de chaleur et
vapeur stable. Les canalisations d'alimentation et d'aspiration
acheminent I'air, forcé par un électroventilateur en acier inox, et le
distribuent en chaque point de la chambre. Haute efficacité et levée
homogeéne. Le boitier régle le chauffage et la quantité de vapeur,
I'hygrostat permet un contrdle constant et minutieux de |'humidité. La
structure est en aluminium ou en acier, recouverte de panneaux isolants
modulaires en aluminium blanc laqué de 40 mm. Sur demande la
couverture interne et externe et la base peuvent étre en acier inox et le
panneau de commande numérique. Le nombre de chariots installables et
de portes dépend des exigences du client. La machine est conforme aux
Directives Européennes applicables.

Nombre de portes: 2

Nombre de Chariots: 4(60x80)
Puissance: 4.5 Kw

dimensions extérieures: 1800x1970
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